Vitejte v restauraci penzionu Roubenka 1791 v srdci
chranéné Rrajinné oblasti KoRorinska.

Diim p. 3 v némz se penzion Roubenka 1791 nachdzi, je
nejhodnotnéjsim objektem ve vsi Truskavna. Patii mezi
Jeden z nejvyznamnéjsich doRladii vrcholného 0bdobi
rozvoje roubené architeRtury na Kokorinsku.

Roubené staveni bylo v letech 2003 — 2005 regenerovdano
podle projektu Ing. Arch. Petry Zajickové ndkladem firmy
EMERAN 1860, s.r.0. za pamdtRového dohledu
Mgr. Jany BerRove.

Penzion nabizi ubytovdni ve dvou aZ ctyrliZRovych
poRojich s prijemnymi interiéry staré roubené chalupy,

Jejich moderni vybaveni vsak spliiuje plny Romfort.

O prijemné stravené chvile na Roubence se bude starat
kolektiv ve sloZeni:

Jarda KrouZek - majitel
Mira Hajdu — provozni feditel
Pepa Kreha — &isnik a holRa pro vSechno
BlaZej Turoti — $éfRuchar
Alina — poRgjskd a pomocnd Ruchaika
a dalsi vypomoci........ Veronika, Pavlinka, Tonda, Iveta, Monika. . ...
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MALE STUDENE A TEPLE POKRMY

70 g Carpaccio z hovézi svickové s hoblinkami parmazdnu
a extra virgin olivovym olejem 120 K¢

100 g Susend Sunka Crudo proRlddand syrem Mozzarela,
suSenymi tomaty a nakladanymi olivami 85 K¢

100 g Krehké kuteci nugetRy s barevnymi listovymi saldty
a bylinkovo-hot¢icnou majonézou 60 K¢

150 g Teply zabijackovy talit s Kysanym zelim
(jelitRo, jitrnicka a uzend Klobdsa) 75 K¢

150 g Tradicni ndfezovy talit s naklddanou oRurkou
(Sunka, syr, Rlobdsa, vejce,mdslo) 85 K¢

150 g Syrové prkénko s Cerstvym ovocem a viasskymi otechy 95 K¢

Vsechny vySe uvedené pokrmy jsou poddviny s Cerstvé upecenou
bagetkou nebo pecivem.

POLEVKY

Domdci cesnecka se syrem, slaninou a opecenymi

chlebovymi Rrutony 35 K¢
Hovezi vyvar s jatrovymi RnedlicRy a zeleninou 35 K¢
Dle denni nabidky séfkuchare 35 K¢
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250 g Caprese saldt — pldtRy rajéat a mozzarely, naklddané
olivy, Cerstvd bazalka, extra virgin olivovy olej 80 K¢

250 g TutridRovy saldt — variace listovych saldtii, Cerstvé
Rrdjend zelenina, turidR, varené vejce, citron 95 K¢

250 g Sopsky saldt s balkdnskym syrem, cervenou cibulkou

a naklddanymi olivami 75 K¢
400 g Saldtovd misa z Cerstvé zeleniny s prouzRy

grilovaného Ruteciho prsa a bylinkovymi Rrutony 110 K¢
200 g OKurkovy saldt ve sladRoRyselém ndlevu

(na poZdddni pripravime také se smetanou) 50 K¢
200 g Rgjéatovy saldt s cibulkou 50 K¢

Dresinky studené omdcky dle vybéru - bylinkovy, jogurtovy,
CesneRovy, medovy, syrovy , hoiCice, Recup, tatarka 15 K¢

TESTOVINY

300 g Tagliatelle s lososem a domdcimi bylinkami, poddvané
s jemnou smetanovou omdcRou a cherry rajcdatkami 120 K¢

300 g Spagety Carbonara se slaninou, vejcem
a Cerstvou petrZelRou 85 K¢

250 g Spagety Aglio-Olio s restovanymi cherry rajcdtky,
CesneRem, Rrdjenymi olivami a strouhanym

parmazdnem 75 K¢

300 g Bramborové gnocchi s Rurecim masem
a omdcRou z modrého syru 95 K¢
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RYBY Z LIBECHOVSKYCH SADEX

200 g Steak z lososa na liiZku z pecené zeleniny s citrénovym

prelivem a cherry rajéatRami 180 K¢
200 g Tradicni pstruh pripraveny po mlyndrsku 135 K¢

(za kRaZdych 10 g navic iictujeme 5 K¢)

DETSKE POKRMY

100 g Spagety s rajcatovou omdckou a strouhanym syrem 45 K¢
(Za vymeteny talii’ dostane nds maly host Ryabicku lentileR !!!)
100 g SmaZené Ruteci tizecky ,HARIBO s hranolkami S5 K¢
100 g Prirodni Rureci tizek , KLEMPERIK “

s pecenou zeleninou, brambiirkami a lizdtkem 65 K¢

100 g Bramborové Sisky s cukrovym mdRem,
zalité rozpusténym mdslem 40 K¢

VEGETARIANSKE POKRMY

150 g Spiz ze smaZenych Zampionii s variaci ceskych syrii 75 K¢

150 g Selskd omeleta s bramborem, balkRdnskym syrem
a Cerstvé Rrdjenou zeleninou 70 K¢

150 g Klasicky smaZdk z Eidamu 65 K¢

150 g SmaZeny hermelin s brusinkami a Cerstvé upecenou

bagetRou 75 K¢

www.roubenka.eu penzion@roubenka.eu gsm: +420 774 972 408




SRS

200 g Hovézi biftek loupeznika , KLEMPERY",
baleny v anglické slaniné s feferonkou plnénou syrem 250 K¢

150 g MedailonKy z veptové panenky s pikantni smetanovou
omdcRou se zelenym pepiem 135 K¢

150 g Spiz ,Roubenka“ z pravé hovézi svickové, veprové
panenky, Ruteciho prsa a liseR, prirodni Stdva 190 K¢

150 g Spalicky z vepiové panenky balené ve slaniné,
poddvané s pecenymi rajcatRy a smaZenou cibulkou 125 K¢

150 g Kurteci steak se zelenymi fazolRami,
spojené bylinkovo-smetanovou omdckou 110 K¢

150 g Pikantni Ruteci prsa proklddané hermelinem, slaninou
a driibeZimi jdtry 120 K¢

250 g Variace slovenskych halusek (se zelim, uzenou Rrkovici,
tavenym syrem) 110 K¢

Na poZddini Vim rddi pripravime % porce, za Rteré iictujeme
70% z vyse uvedenych cen.

NECO K PIVU A VINU

100 g Nds, po domdcku namichany ,Tatarsky biftek’,

servirovany s cesneRovymi topinkami 180 K¢
150 g Poctivé naloZené syry s Cerstvymi bylinkami,

feferonkami a susenymi rajédtky 90 K¢
100 g Nakladané olivy v Cerstvych bylinkdch 45 K¢
150 g Variace slaného peciva 45 K¢
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Pecené rozmarynové brambiirky 25 K¢

Pekarské brambory se slaninou a cibulkou 30 K¢
SmaZené bramborové hranolky 30 K¢
Vareny brambor 25 K¢
Gratinovany brambor plnény zakysanou smetanou 30 K¢
Dusend ryZe 25K¢
Zampionovd ryZe 30K¢
Pecivo 15 K¢

DEZERTY

1 ks Palacinka s marmelddou, ovocem, slehackou

a jahodovou polevou 60 K¢
1 ks Palacinka s vanilkovou zmrzlinou, sekanymi otechy,

Cokoladou, Slehackou a vajecnym [likérem 60 K¢
3 Ropecky vanilkové zmrzliny s horkymi malinami 80 K¢
Zmrzlinovy pohdr ,Roubenka® - nechte se prekyapit © 100 K¢
Détsky zmrzlinovy pohdr se Slehackou a lentilkami 40 K¢
SmaZend jablicRa ve skoticovém tésticku s kopecRem
vanilkové zmrzliny, Slehackou a cokolddovou polevou 60 K¢
Cerstvé Rydjené ovoce s jemné ochucenou zakysankou S5 K¢

PREJEME VAM DOBROUV CHUT
Kolektiv penzionu Roubenka
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SLUVZBY ZDARMA

Nekryty venkovni bazén v cené pobytu.

Zapiijceni cyRlistické prilby.

Pripojent R internetu diky piivodni wi-fi siti - mame jiZ od roku “1791°
Détskd horolezeckd sténa.

Détské histe.

Opékdni na venkovnim ohnisti.

Moznost grilovini na venRovnim grilu - nutné objednat 24 hodin
doptedu (gril se musi sestavit, zajistit jeho profesiondlni obsluha,
pripravit seldtRo ¢i jinou dobrotu...)

V aredlu chovame i drobné zvitectvo (ovce, Rozy, Rrdliky)
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SLUZBY PLACENE

Sauna 400 K¢
(90 min, max 5 osob, nutno objednat min 2h predem)

Vitivd koupel 350 K¢

(60 min, max 4 0soby, nutno objednat min. 4 hodiny predem)

MasdZe  relaxacni / zdda + $ije /45 minut 385 K¢
relaxacni / celé télo / 90 minut 770 K¢
lymfatickd / dolni koncetiny /45 minut 440 K¢
barikovd / zdda / 45 minut 385 K¢

MasdZe je nutné objednat min. 24 hodin dopredu (z ditvodu zajisténi

profesiondlni masérky)

Zapiijéeni Rola  piilden 250 K¢
den 380 K¢

Polokosile ROUBENKA 330 K¢
Turistickd mapa KoRorinsko | 95 K¢
Publikace: Putovdni s tickou Psovkou 95 K¢
Dubd a okoli 550 K¢

Krajina soutoRu 290 K¢

MoZnost platby béznymi typy platebnich Raret.
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